
Legende der Zusatzstoffe und Allergene sind auf den letzten Seiten zu finden 

 
Rinderkraftbrühe A1,B,G          5,30 
mit Leberspätzle 
 
Cremesuppe vom Hokkaido-Kürbis und KernölB     5,90 
 
Beilagensalat „Waldhorn“ H,M        6,30 
Blattsalate und Rohkoststreifen, 
mit unserem feinen Hausdressing angemacht 
 
Carpaccio vom Weiderind B,M      13,90 
mariniert mit Balsamico, Olivenöl, grobem Pfeffer 
und Grana Padano-Schuppen 
 
 
 
Verschiedene Blattsalate mit Rohkoststreifen 
   mit Steaks von der Pute mit KräuterbutterA1B,,H,M   15,90 
   mit gebratenem ZanderfiletA1,H,M,I     17,20 
 
 
 
Allgäuer Kässpätzle A1, B, G       13,00 
mit Allgäuer Emmentaler und Bergkäse, 
abgeschmälzt mit Zwiebeln 
 
Bandnudeln mit Ragout vom Hokkaido-Kürbis und KernölA1,B,G 14,50 
 
 
 
Fisch-Knusperle A1, B, G, H, I, M       17,90 
in Bierteig gebackene Fischfilets, 
an Salatbouquet und Limettendip7 
 
Gebratenes Zanderfilet auf Kürbisragout A1,B,G,I   22,80 
dazu Bandnudeln 
 
FischertellerA1,I         27,30 
Filets von Barsch, Saibling und Zander, verschieden zubereitet 
auf Blattspinat, dazu Salzkartoffeln 
 
 
 
 



Legende der Zusatzstoffe und Allergene sind auf den letzten Seiten zu finden 

 
Bauernschnitzel A1, A2, A3, A4, B, G      17,90 
Paniertes Schnitzel vom Landschwein 
mit knusprig gebratenem Bauchspeck2,11  

und Käse überbacken, dazu Pommes Frites 
 
Schweinerückensteak vom Landschwein an Pfeffersoße A1, B G 17,50 
dazu hausgemachte Spätzle 
 
Putensteaks „Mediterran“ A1,B,G      18,50 
mit Ratatouillegemüse und Bandnudeln 
 
Wiener Tafelspitz vom WeiderindB     19,30 
mit Meerrettichsoße7, Speckrosenkohl,2,11  

Salzkartoffeln und Preiselbeeren 
 
Schwäbischer Rostbraten A1, B, G      27,50 
mit Röstzwiebeln, und Spätzle 
 
Rumpsteak mit Kräuterbutter A1, B      28,00 
dazu Speckbohnenröllchen2,11 und Pommes Frites 
 
Minihäxle vom LandschweinB      16,90 
auf Sauerkraut mit Bratkartoffeln 
 

dazu empfehlen wir Paulaner Oktoberfestbier vom Faß 
 
 
 
 
 
Eiscremevariationen A1,B         6,20 
Vanille-1,2,7, Erdbeer-1,7 und Schokoladeneis 
mit Sahne            6,90 
 
Coupe Danmark A1,B          8,00 
Vanilleeis1,2,7 mit warmer Schokoladensoße und Sahne 
 
Mandel-Krokant-Parfait A1,B,D1        8,90 
mit Beerenragout und Sahne 
 
Apfelstrudel, dazu Vanilleeis1,2,7 und Sahne A1,B     8,00 
 


