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Starter & Salat 
 
Rinderkraftbrühe A1,B,G          5,30 
mit Kräuterflädle und Gemüsestreifen 
 
Bärlauchcremesuppe mit Croûtons und Bärlauchpesto A1,B   5,90 
 
Beilagensalat „Waldhorn“ H,M        6,30 
Blattsalate und Rohkoststreifen, 
mit unserem feinen Hausdressing angemacht 
 
Gebackener Ziegenkäse an Salatbouquet A1,B      9,50 
mit fruchtigem Apfel-Birnen-Chutney 
 
Wildterrine an Roten-Linsen-Salat H,M     11,50 
und Sauce Cumberland 
 
Verschiedene Blattsalate mit Rohkoststreifen    16,50 
mit Steaks von der Pute und Limettendip7  A1,B,H,M 
 
 
 
Fleischlos genießen 
 
Bärlauch-Kässpätzle A1, B, G       14,00 
mit Allgäuer Emmentaler und Bergkäse, 
abgeschmälzt mit Zwiebeln 
 
Dreierlei Gnocchi mit Käsesoße B      15,30 
Süßkartoffel-, Rote Bete- und Spinatgnocchi 
 
Feine Bandnudeln mit Ratatouille-Gemüse,A1,B,G   14,70 
Basilikum-Pesto und Grana Padano-Schuppen 
 
 
 dazu empfehlen wir unseren Beilagensalat „Waldhorn“ 
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Leckeres aus Topf und Pfanne 
 
Bauernschnitzel A1, A2, A3, A4, B, G      17,90 
Paniertes Schnitzel vom Landschwein 
mit knusprig gebratenem Bauchspeck2,11  

und Käse überbacken, dazu Pommes Frites 
 
Schweinerückensteak vom Landschwein „Jäger Art“ A1, B G 17,50 
dazu hausgemachte Spätzle 
 
Putensteaks in Bärlauchkruste gebackenA1,B,G,H,M   19,50 
an Blatt- und Kartoffelsalat, dazu Limettendip 
 
Geschnetzeltes von der Pute „Mediterran“ A1,B   19,50 
mit Ratatouille Gemüse und feinen Bandnudeln 
 
Maultaschen abgeschmelzt mit ZwiebelsoßeA1,B,G,H,M  15,80 
und Kartoffelsalat 
 
Schwäbischer Rostbraten A1, B, G      29,50 
mit Röstzwiebeln, und Spätzle 
 
Zartes Rumpsteak an Morchelrahmsoße, A1,B,G   32,80 
dazu hausgemachte Hefekroketten 
 
Rumpsteak „Klassisch“ mit Bärlauchbutter A1,B,G   29,90 
gegrillten Speckbohnenbündchen2,11 und Pommes Frites 
 
Maispoulardenbrüstchen vom Grill an Orangenjus1,A1,B,G  21,80 
mit frischem Marktgemüse und hausgemachten Hefekroketten 
 
Kalbsrahmgulasch „Züricher Art“A1,B,G,M     26,50 
mit Champignons und hausgemachten Spätzle 
 
Zwiebelfleisch „nach Großmutters Art“A1     20,90 
gebratene Tafelspitzscheiben mit Zwiebelsoße, 
Röstzwiebeln und Bratkartoffeln 
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Aus dem Netz und von der Angel 
 
Pochiertes Saiblingsfilet in Bärlauchsoße B,I 

auf Blattspinat, dazu Salzkartoffeln     25,20 
 
Fisch-Knusperle A1, B, G, H, I, M       17,90 
in Bierteig gebackene Fischfilets, 
an Blatt- und Kartoffelsalat, dazu Limettendip7 
 
Zanderfilet „Adria“A1,I        23,80 
auf Ratatouille Gemüse und feine Bandnudeln 
 
 
 
Waldhorn Vesper 
 
WurstsalatA1,B,F,G,H        12,20 
Fleischwurst 1, 2, 7, 11 mit Zwiebeln und Essiggurken 
sauer angemacht 
 
Schweizer WurstsalatA1,B,F,G,H      12,70 
Fleischwurst 1, 2, 7, 11 und Allgäuer Emmentaler Käse  
mit Zwiebeln und Essiggurken sauer angemacht 
 
 dazu empfehlen wir Bratkartoffeln   5,50 
 
 
 
Der süße Abschluss 
 
Gemischter Parfaitteller „Waldhorn“ A1,B,D1,D2,D3,G     8,90 
mit Beerenragout und Sahne  
 
Kokosnuss-Ananas-Creme mit Kirschragout B      6,90 
 
Apfelstrudel, dazu Vanilleeis,2,7 und SahneA1,B,D1     8,50 
 
Heiße Liebe A1,B           8,50 
Vanilleeis1,2,7 mit heißen Himbeeren und Sahne 
 
Espresso3 mit zwei Trüffelpralinen B,C,D2,F,G      4,50 


