Starter & Salat

Rinderkraftbriihe A1.B:G
mit Krauterfladle und Gemiusestreifen

Spargelcremesuppe B
mit Spargelstiickchen

Beilagensalat ,Waldhorn“ HM
Blattsalate und Rohkoststreifen,
mit unserem feinen Hausdressing angemacht

Gebackener Ziegenkase an Salatbouquet A8
mit fruchtigem Apfel-Birnen-Chutney

Lauwarmer Spargelsalat HV
mit Rohkoststreifen und Baguette

Verschiedene Blattsalate mit Rohkoststreifen
mit Steaks von der Pute und Limettendip” A}BHM

Fleischlos genielRen

Portion Spargel mit Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln®¢
Spargel ,Oberschwabische Art“AlB.C

Stangenspargel eingewickelt in Krauterfladle,

dazu Sauce Hollandaise

Allgauer Kasspatzle A8 6

mit Allgauer Emmentaler und Bergkése,

abgeschmalzt mit Zwiebeln

Feine Bandnudeln mit Ratatouille-Gemuse, B¢
Basilikum-Pesto und Grana Padano-Schuppen

dazu empfehlen wir unseren Beilagensalat ,wWaldhorn“

Legende der Zusatzstoffe und Allergene sind auf den letzten Seiten zu finden
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Leckeres aus Topf und Pfanne

Medaillons vom Schweinefilet B © 24,30
mit Stangenspargel, Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln

GrilltellerAt: B G 26,80
kleine Steaks von Rind, Pute und Schweinefilet

dazu Krauterbutter, Speckbohnenbiindchen?!?

und hausgemachte Hefekroketten

Bauernschnitzel A A2 A3, A4,B,G 17,90
Paniertes Schnitzel vom Landschwein

mit knusprig gebratenem Bauchspeck?!!

und Kase Uberbacken, dazu Pommes Frites

Schweinertickensteak vom Landschwein ,Jager Art“ AL BG 17,50
dazu hausgemachte Spatzle

Paniertes Putenschnitzel #1.8.¢. 22,50
mit Stangenspargel, Sauce Hollandaise, Salzkartoffeln

Geschnetzeltes von der Pute ,Mediterran® A8 19,50
mit Ratatouille Gemuse und feinen Bandnudeln

Maultaschen abgeschmelzt mit ZwiebelsoReAtBGHM 15,80
und Kartoffelsalat

Schwabischer Rostbraten A1 B 6 29,50
mit ROstzwiebeln, und Spéatzle

Rumpsteak ,Klassisch” mit Krauterbutter 8.6 29,90
gegrillten Speckbohnenblindchen?!! und Pommes Frites

Maispoulardenbristchen vom Grill an OrangenjustA18.6 21,80
mit frischem Marktgemuise und hausgemachten Hefekroketten

Zwiebelfleisch ,nach GroRmutters Art“A! 20,90
gebratene Tafelspitzscheiben mit Zwiebelsol3e,
Rostzwiebeln und Bratkartoffeln

Wiener Tafelspitz vom Weiderind® 21,30

mit MeerrettichsoRe’, Gemduse,
Salzkartoffeln und Preiselbeeren

Legende der Zusatzstoffe und Allergene sind auf den letzten Seiten zu finden



Aus dem Netz und von der Angel

Gebratenes Saiblingsfilet an Stangenspargel 8¢
mit Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln

Fisch-Knusperle A1 8. & %L M
in Bierteig gebackene Fischfilets,
an Blatt- und Kartoffelsalat, dazu Limettendip’

Zanderfilet ,Adria“At!
auf Ratatouille Gemise und Rosmarinkartoffeln

Waldhorn Vesper

WourstsalatAlBFGH
Fleischwurst 12 711 mit Zwiebeln und Essiggurken
sauer angemacht

Schweizer Wurstsalat?!:8F.6.H

Fleischwurst 2 711 ynd Allgauer Emmentaler Kase

mit Zwiebeln und Essiggurken sauer angemacht

dazu empfehlen wir Bratkartoffeln 5,50

Der sufRe Abschluss

Gemischter Parfaitteller ,Waldhorn“ A18.01,02.03.G
fein garniert

HeiRe Liebe AP
Vanilleeis'?’ mit heiRen Himbeeren und Sahne

Coupe Danmark ALB

Vanilleeis'?” mit warmer SchokoladensoRe und Sahne

Espresso® mit zwei Triiffelpralinen®<.b2F.6

Legende der Zusatzstoffe und Allergene sind auf den letzten Seiten zu finden
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