Starter & Salat

Schwabische Festtagssuppe AHB6 6,50
mit Krauterfladle, Griel3kl6l3chen und Wirfel vom Tafelspitz

Tomatencremesuppe mit Basilikumpesto B 5,50
Beilagensalat ,Waldhorn“ HM 6,30

Blattsalate und Rohkoststreifen,
mit unserem feinen Hausdressing angemacht

Gebackener Ziegenkase an Salatbouquet AB 9,50
mit fruchtigem Apfel-Birnen-Chutney

Verschiedene Blattsalate mit Rohkoststreifen 16,50
mit Steaks von der Pute und Limettendip 7 A1BHM

Fleischlos genielRen

Allgauer Kasspatzle A 8. G 14,00
mit Allgduer Emmentaler und Bergkéase,
abgeschmalzt mit Zwiebeln

Gebratene Polentaschnitten mit Ratatouille-Gemise, B¢ 14,70
Basilikum-Pesto und Grana Padano-Schuppen

Spaghetti an Basilikumpesto B 13,50
und Grana Padano-Schuppen

Spaghetti aglio e olio A%B 13,50

mit Knoblauch und Grana Padano-Schuppen

dazu empfehlen wir unseren Beilagensalat ,wWaldhorn“

Legende der Zusatzstoffe und Allergene sind auf den letzten Seiten zu finden



Leckeres aus Topf und Pfanne

Grillteller nach Art des Hauses”l B ©

kleine Steaks von Rind, Pute und Schweinefilet
dazu Kréauterbutter, frisches Marktgemise

und hausgemachte Hefekroketten

Piccata Milanese B ©
vom Schweinefilet in der Ei-Kasehille, mit Tomatensol3e
und Spaghetti

Medaillons vom Schweinefilet an Kirsch-PfeffersoRe ALB.G
mit hausgemachten Hefekroketten

Bauernschnitzel A A2 A3, A4,B,G

Paniertes Schnitzel vom Landschwein

mit knusprig gebratenem Bauchspeck?!!
und Kase Uberbacken, dazu Pommes Frites

Schweineriickensteak vom Landschwein ,Jager Art* A% B¢
dazu hausgemachte Spatzle

Geschmorte Schweinsbéackle an SpatburgundersoRe M
mit Gnocci

Putenschnitzel in pikanter PaprikasoRe A8
dazu Pommes Frites

Geschnetzeltes von der Pute A1B
mit Ratatouille Gemuse und Spaghetti

Legende der Zusatzstoffe und Allergene sind auf den letzten Seiten zu finden
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Schwabischer Rostbraten A1 B ¢
mit Rostzwiebeln, und Spéatzle

Rumpsteak an PfeffersoRe #1-B:¢
mit Krauterbutter und Pommes Frites

Zwiebelfleisch ,GroRmutters Art“A!
gebratene Tafelspitzscheiben mit Zwiebelsol3e,
Rostzwiebeln und Bratkartoffeln

Spaghetti mit Hackfleischsol3e
,Bolognese Art“mit Garana Padano B

Schwabische Maultaschen
abgeschmelzt mit ZwiebelsofzeAt:B.GHM
und Kartoffelsalat

Aus dem Netz und von der Angel

Gebratenes Saiblingsfilet ,Millerin Art* A6
mit Blattspinat und Salzkartoffeln

Fisch-Knusperle A8 G H. 1M
in Bierteig gebackene Fischfilets,
an Blatt- und Kartoffelsalat, dazu Limettendip’

Zanderfilet ,Adria“Al!
auf Ratatouille Gemise und Rosmarinkartoffeln

Fischerteller*B! nach Art des Hauses

Zweierlei Fischfilets, Riesengarnele und Lachskl63chen
verschieden zubereitet an diversen Sol3en

mit Blattspinat, dazu Salzkartoffeln

Matjesfilet ,Hausfrauen Art" B!
an Salatbouquet, mit Salzkartoffeln

Legende der Zusatzstoffe und Allergene sind auf den letzten Seiten zu finden

29,50

29,90

20,90

14,00

15,80

25,20

17,90

23,80

29,90

15,50



Waldhorn Vesper

WaurstsalattBF.GH
Fleischwurst 12 711 mit Zwiebeln und Essiggurken
sauer angemacht

Schweizer WurstsalatAtBFGH
Fleischwurst 2 711 ynd Allgauer Emmentaler Kéase
mit Zwiebeln und Essiggurken sauer angemacht

Schwabischer WurstsalatA!B.FGH
Fleischwurst 12 711 mit Schwarzwurst,
Zwiebeln und Essiggurken sauer angemacht
Wourstsalat?!BF&H.griechische Art”

Fleischwurst * 2 7 11 mit Hirtenkase,
Tomaten, Gurken und Zwiebeln

dazu empfehlen wir Bratkartoffeln 5,50

Der suifRe Abschluss

Mascarponecreme mit hauseigenem Honig, #4486
Kekscrunch, Erdbeerragout
und frischer Minze garniert

Gemischter Parfaitteller ,Waldhorn“ A1.8.01,02,03.G
fein garniert

HeiBe Liebe A°
Vanilleeis?’ mit heiRen Himbeeren und Sahne

Coupe Danmark ALB

Vanilleeis'?” mit warmer SchokoladensoRe und Sahne

Espresso® mit zwei Triffelpralinen®¢.P2F6
Eiscremevariationen A8

Vanille-127, Erdbeer-1" und Schokoladeneis
mit Sahne

Legende der Zusatzstoffe und Allergene sind auf den letzten Seiten zu finden
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