Starter & Salat

Festtagssuppe 6,00
Rinderkraftbriihe mit Bratklél3chen und Krauterfladle

Cremesuppe vom Hokkaido-Kirbis und Kernol® 6,50
Horgenzeller Feldsalat 7,50

mit Granatapfelkerne und Kracherlg#tHM

Gebackener Ziegenkase an Salatbouquet A*B 9,50
mit fruchtigem Apfel-Birnen-Kirbis-Chutney

Fleischlos genielRen

Allgauer Kasspatzle A1 8. G 14,00
mit Allgduer Emmentaler und Bergkése,

abgeschmalzt mit Zwiebeln

Bandnudeln mit Ragout vom Hokkaido-Krbis und Kernol*tB¢ 15,50
Rahm-Champignons mit hausgemachten Semmelknodel*8¢ 16,50
Dreierlei Gnocchi mit Ratatouille-Gemiuse, B¢ 15,70

Basilikum-Pesto und Grana Padano-Schuppen

dazu empfehlen wir den Horgenzeller Feldsalat

Legende der Zusatzstoffe und Allergene sind auf den letzten Seiten zu finden



Leckeres aus Topf und Pfanne

Bauernschnitzel A A2 A3, A4,B,G 18,50
Paniertes Schnitzel vom Landschwein

mit knusprig gebratenem Bauchspeck?!!

und Kase Uberbacken, dazu Pommes Frites

Geschmorte Schweinsbackle an SpatburgundersoRe A+BSM 22 80
mit hausgemachten Spatzle

Schweineriickensteak in pikanter Paprikasol3e A8 19,50
dazu Bratkartoffeln

Schwabischer Rostbraten AL B G 31,50
mit Pfannenzwiebeln und Spatzle

Rumpsteak an PfeffersoRe A1.B:¢ 31,90
mit Krauterbutter und Pommes Frites

Wild und Geflugel

Barbarie Entenbristchen zart rosa gebraten #1.8.¢ 24,90
an RosmarinsoRe! mit Speckrosenkohl>! und Kroketten

Maispoulardenbristchen vom Grill an OrangenjustA8.6 23,80
mit frischem Marktgemuse und hausgemachten Hefekroketten

Wildteller ,wWaldhorn“ A1B.GM 28,50
Rehsteak und Hirschedelgulasch, gebratene Champignons,
Apfelrotkohl und Kartoffelptree,

dazu Preiselbeeren

Rehsteak mit gebratenen Champignons BM 25,80
dazu Apfelrotkraut, Spatzle und Preiselbeeren

Hirschedelgulasch mit Apfelpreiselbeeren”B.¢M 23,00

und gebratenen Champignons, mit Speckrosenkohl?*t
dazu hausgemachte Semmelknddel

Legende der Zusatzstoffe und Allergene sind auf den letzten Seiten zu finden



Aus dem Netz und von der Angel

Gebratenes Zanderfilet auf Kurbisragout A1-8:¢!
dazu Salzkartoffeln

Fisch-Knusperle A1 B G H. 1M
in Bierteig gebackene Fischfilets,
an Feldsalat, dazu Limettendip’

Feine Bandnudeln mit Lachsstreifen und Shrimps AHB.G!
in Tomatensahnesol3e

In Butter gebratene Lachsschnitte® ¢!

mit Blattspinat und Salzkartoffeln, dazu Sauce Hollandaise

Der suifRe Abschluss

Dessertvariation nach Art des Hauses”®&F¢
Lauwarmes Schokotortchen mit flissigem Kern
und Lebkuchenparfait fein garniert, mit Sahne

Hausgemachte Apfelkichle in Zimt-Zucker gewendet
mit Vanilleeis und Sahne”1 8¢

Coupe Danmark ALB
Vanilleeis?’ mit warmer SchokoladensoRe und Sahne

HeiRe Liebe A-®
Vanilleeis?’ mit heiRen Himbeeren und Sahne

Espresso® mit zwei Triffelpralinen®¢.b2F6

Legende der Zusatzstoffe und Allergene sind auf den letzten Seiten zu finden
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