SPEISENKARTE

Tradition trifft Zeitgeist — seit drei Generationen mit Herz gekocht.

SUPPEN & SALATE

Frisch, hansgemacht — der perfekte Einstieg.

Kraftbriihe nach Waldhorn-Art
Goldene Rinderkrafthriibe

it BréitklofSchen & feinen Krauterflidle — klar, kriftig und klassisch.

Goldene Herbstsonne
Cremige Hokkaido-Kiirbissuppe

mit Kernol-Topping — samtig, aromatisch und wérmend.

Blattschale Waldhorn
Frische Blattsalate mit bunter Robkost
und unserem hausgemachten Dressing

— knackig, frisch und ansgewogen.

Ziegenkuss im Griinen

Gebackene Ziegenkdsetaler, serviert an Salatbouquet
mit fruchtigem Kiirbis-Apfel-Birnen-Chutney

— warm, fruchtig und fein abgestinmt.

Meer & Blitter
Gegrillter GarnelenspiefS ' anf Blattsalaten mit bunter Robkost,

dazu feiner Limettendip — maritim, leicht und harmonisch.

" Shrimps) Garnelen nit Wasserzusatz

normal | grof§
€6,00 / €9,00

€7,00/ €10,50

€7,50/ €11,00

€11,50 / €15,50

€14,00 /] €19,50

Allergien oder Unvertriglichkeiten? Wir beraten Sie gerne und geben Thnen unsere Allergikerkarte!



VEGETARISCH, ABER NIE LANGWEILIG

Herzhaft, regional & mit feinem Twist.

Kise kiisst Kiirbisspdtzle €16,50
Hansgemachte Kiirbisspatzle mit Emmentaler & wiirgigem Bergkdse,
dazn goldbranne Schmelzzwiebeln — schwdibischer Klassiker im herbstlichen Gewand.

Kiirbisliebe € 16,00
Bandnudeln in cremiger KiirbisrahmsofSe

mit Hokkaido-Stiickchen und einem Hauch steirischem Kernol

— herbstlich, cremig und wunderbar aromatisch.

Gnocchi Samt & Kise €17,50
Drreserlei Gnocchi in samtiger Kdsesofse,
verfernert mit Basilifeumdl — cremig, mild und kostlich.

Allergien oder Unvertriglichkeiten? Wir beraten Sie gerne und geben Thnen unsere Allergikerkarte!



AUS DEM NETZ & VON DER ANGEL

Schonend zubereitet — leicht & aromatisch.

Zander auf Landgang
Gebratenes Zanderfilet auf herbstlichem Kiirbisragont,
dazu feine Bandnudeln — zart und vollnundig.

Lachs im Gliick
In Butter gebratene Lachsschnitte mit feinem Blattspinat,
Sance Hollandaise & Salzkartoffeln — samtig und aromatisch.

Filets im Hopfenmantel
Knusprige Zanderfiletstreifen in Bierteig
an Blattsalaten mit Robkoststreifen,

dazu feiner Limettendip — leicht & lecker.

Meeresfreunde auf Tomatenurlaub
Feine Bandnudeln mit Shrimps’ & Lachsstreifen
in_fruchtiger Tomaten-Sahnesofe — cremig und wiirzig.

" Shrimps| Garnelen mit Wasserzusatz;

€25,00

€ 26,00

€19,50

€21,50

Allergien oder Unvertriglichkeiten? Wir beraten Sie gerne und geben Thnen unsere Allergikerkarte!



AUS TOPF & PFANNE

Klassiker nen gedacht — mit Charakter & Heimatgefiihl.

Schwibischer Gaumenkracher €19,50
Unser Banernschnitzel — knusprig paniert, mit gebratenem Bauchspeck
& diberbackenem Kise, dazn goldene Pommes Frites — herghaft und unwidersteblich.

Omas Sonntagsbraten € 23,00
Wiener Tafelspitz vom Weiderind mit feiner Meerrettichsofse,
buntem Markigemiise & Salzkartoffeln — wie ein Stiick Heimat.

Bickle in Burgunder € 23,50
ZLart geschmorte Schweinsbdackle in Spéthurgunderjus,
serviert mit hansgemachten Spatzle — aromatisch und sinmig.

Schwabenteller Waldhorn € 24,00
ZLartes Schweinefilet, gekront von rabmigem Champignonragout,
it hausgemachten Kdsspatzle — samig und voller schwébischer Heimat.

Urig & Edel €31,50
Schwdbischer Rostbraten mit golden abgeschmilzten Zwiebeln
& hausgemachten Spatzle — ein echter Klassiker.

Herbstfeuer vom Grill € 33,00
Saftiges Rumpsteak auf buntem Plannengentiise,

veredelt mit aromatischer Kriuterbutter

und knusprigen Hefekroketten

— kridftig, saftig und voller Aroma.

Gefliigel im Orangengliick €25,00
Maispoulardenbriistchen vom Grill mit feiner Orangenyus,
it frischem Markigemiise & cremigem Kartoffel-Kiirbis-Piiree — aromatisch und zart.

Goldstiick vom Landschwein €23,50
Hanunsgemachtes Cordon Bleu, gefiillt & knusprig,
mit Marktgemiise & Pommes Frites — herghaft, knusprig und umwidersteblich.

Grillriicken — siil3 verliebt € 22,00
Schweineriickensteak vom Grill in mild-sijfSer PaprikasofSe,
serviert mit knusprigen Bratkartoffeln — gart, aromatisch und voller Genuss.

Allergien oder Unvertriglichkeiten? Wir beraten Sie gerne und geben Thnen unsere Allergikerkarte!



SUSSER ABSCHLUSS

Klassisch, mit einem Hanch Raffinesse.

Mango-Nuss-Verfiihrung
ZLart cremiges Mango- & Haselnuss-INugat-Parfait,
liebevoll garniert — fruchtig, fein und ein siifSer Gruf§ vom Dessert.

Warmer Apfelgrul3

Knusprig ansgebackene Apfelringe, verfeinert mit Zimt-Zucker,
serviert mit cremigem Vanilleeis und luftigem Schlag

— ein himmiisches Stiick Kindbeit.

Schokosinn

Lauwarmes Schokotirtchen mit fliissigen Kern,

auf einem feinen Fruchtspiegel angerichtet, begleitet von einer Sahnebanbe
— sinnlich und verfiihrerisch.

Heille Liebe

Cremiges 1V anilleeis trifft auf heifSe Himbeeren,
verfeinert mit einer lockeren Sabnebanube

— fruchtig, warm und unwidersteblich verfiibrerisch.

Espresso-Vanilletraum
Vanilleeis trifft anf Espresso
— schlicht, stilvoll, stark.

Espresso mit siiller Begleitung
Espresso mit zwei zartschmelzenden Triiffelpralinen.
— ein kleiner Luxus 3um Abschluss

€ 9,00

€9,50

€ 6,00

€6,50

€ 5,00

€4,50

Allergien oder Unvertriglichkeiten? Wir beraten Sie gerne und geben Thnen unsere Allergikerkarte!



